
A  u   B  on   A  ccueil prépare vos fêtes de fin d’année.  

Foie Gras de Canard                                                                                  89 €uros le kilo  

Conditionné sous vide, conservation 21 jours à +4°C 

125 grammes (2 personnes)
250 grammes (4 personnes)  
375 grammes (6 personnes)
500 grammes (8 personnes)

Oignons Confits au Vin Rouge                                                       17, 50 €uros le kilo  

Saumon Fumé au Bois de Hêtre                                                 47 €uros le kilo

Conditionné tranché en plaquette, sous vide, conservation 15 jours à +4°C

100 grammes                              05, 50 €uros
200 grammes                              10, 00 €uros
300 grammes                              14, 50 €uros
400 grammes                              19, 00 €uros
500 grammes                              23, 50 €uros

Les fabrications sont artisanales et réalisées avec des produits frais.
________________________________________________________________________________

Chèque cadeau
personnalisé :

NOUS CONSULTER



Menu à Emporter

Menu 1

Cannelloni de Saumon Fumé / Citron Jaune et Fines Herbes
8 €uros

ou

Ballottine de Faisan / Fruits Secs, Oignons Confits
8 €uros

______________

Dos de Cabillaud / Croûte aux Herbes, Jus de Crustacés
14 €uros

ou

Caille Désossée / Champignons de Normandie, Jus de Volaille
14 €uros

Garnitures : Pomme de Terre « Paillasson » et Légumes de Saison
_______________

Entremets Fruit Exotique / Biscuit Noix de Coco
3, 50 €uros

ou

Royal Chocolat-Praliné / Biscuit Cacao
3, 50 €uros

Menu Entrée + Plat + Dessert au Choix : 
25 €uros

Menu Entrée au Choix + Cabillaud + Caille + Dessert au Choix : 
33 €uros



Menu 2

Foie Gras de Canard / Oignons Confit, Pain au Maïs
14 €uros

ou

Noix de Saint-Jacques / Petits Légumes, Crème de Langoustines
14 €uros

_______________

Filet de Veau / Champignons, Jus à l’Estragon
20 €uros

ou

Filet de Bœuf / Croûte aux Herbes, Jus de Viande
20 €uros

Garnitures : Pomme de Terre « Paillasson » et Légumes de Saison
_______________

Entremets Fruit Exotique / Biscuit Noix de Coco
3, 50 €uros

ou

Royal Chocolat-Praliné / Biscuit Cacao
3, 50 €uros

Menu Entrée + Plat + Dessert au Choix : 
36 €uros

Menu Foie Gras + Saint-Jacques + Plat au Choix + Dessert au Choix :
43 €uros


